
TAPAS
Unsere Tapas sind keine klassischen Vorspeisen, sondern kleine Gerichte, die sich
wunderbar zum Teilen eignen. Kombinieren Sie nach Belieben. 
		  €
Knoblauchbrot 	 AFGMN	 6,9o
Garlic bread

Hausgemachtes Brot und Baguette vegan   	 AFN	 4,5o
Homemade Bread & Baguette

Aufstrich vegan   	 GLN	 4,4o
Olivenöl
hausgemachtes Kräutersalz		
Spread
Oliveoil/homemade herb salt

Hausgemachte Knoblauch-Aioli  	 ACFMNO	 3,9o
Homemade garlic aioli

Mediterrane Kräuter Oliven vegan    		  4,5o
Mediterranean herb Olives

fein marinierte Chamoignons vegan    	 LO	 4,3o
Finly marinated Mushrooms

Knuspriges Brot/marinierte Tomaten vegan   	 AFNO	 7,5o
Crispy Bread/marinated Tomatoes

Schafskäseparfait/Blüten/Pesto  	 G	 11,9o
Sheep´s cheese parfait/Blossom/basil pesto

Gedämpfte Edamame/Kräutersalz  vegan    		  7,4o
Steamed Edamame/herb Salt

Gebackener Karfiol/Kräuterdip vegan    	 G	 8,1o
Baked Cauliflower/herb dip



		  €
Rinderfiletcarpaccio 	 AFHMNO	 11,2o
Ruccola/Balsamico/Parmesan/Baguette	
Filet of beef carpaccio
rocket/Balsamic/parmesan/baguette

Vitello Tonnato   	 CDLO	 1o,2o
Vitello Tonnato

Weinbergschnecken	 ACFGLMNR	 9,4o
Quendelbutter/Weißbrot
Snails
thyme butter/white bread

Shrimps in heissem Knoblauchöl   	 B	 12,oo
Shrimps in hot garlic Oil

Oktopus warm mariniert/Paprika/Olivenöl   	 LOR	 11,9o
Octopus warm marinated/paprika/olivoil

Cevice   	 D	 12,2o
heimischer Fisch/Avocado/Limette/rote Zwiebel/Kräuter
Cevice/local Fish/avocado/lime/red onions/herbs

SUPPEN 
Pilzrahmsuppe/Trüffel 	 AFGL	 8,1o
Mushroom cream soup/truffle

Tomatensuppe/Basilikumnockerl  	 GL	 8,4o
Tomato cream soup/basil dumplings



SALATE
 
Joghurt  CGLM        Balsamico                HMO          Kernöldressing         CLM	 €

Blattsalate 		  7,4o
Green salad 

Gemischter Salat	 DFLM	 8,7o
Mixed salad

Schafskäsesalat 	 DFGLM 	 9,8o 
gemischter Salat/Schafskäse/Oliven 

Salad with feta cheese 
mixed salad/feta cheese/olives

Chefsalat	 ADFHLMNOP	 15,9o
bunter Salat/geröstetem Brot/Speck/Champignons/Balsamico

Chef´s salad  
mixed salad/croutons/bacon/mushrooms/balsamico

Backhendl 	 ACG	 17,3o
Huhn/gemischter Salat/Kernöl

„Backhendl“
fried chicken viennese style /mixed salad /pumpkin seed oil

vegan

vegan

vegan

 Zeichenerklärung / Legend:	  Vegetarisch / Vegetarian
	 vegan  Vegan / vegan
	  Glutenfrei / gluten-free
	  Laktosefrei / lactose-free



NUDELGERICHTE 
		  €
Lasagne al Forno	 ACFGLMO	 15,oo

Linguine Bolognese	 ACFMO	 14,4o
Fleischsauce  
Linguine Bolognese 
meat sauce

Pasta San Antonio	 ACGL	 14,8o	
gratiniert/Treccine/Schinken/Champignons/Brokkoli/
Sauce Hollandaise/Käse  
Pasta San Antonio 
gratinated/Treccine pasta/ham/mushrooms/broccoli 
sauce hollandaise/cheese 

Linguine Carbonara	 ACFG	 14,5o
Rahmsauce/Speck/Ei 
Linguine Carbonara 
cream sauce/bacon/egg 

Linguine Meeresfrüchte 	 ABCLR	 17,7o	
Knoblauchöl/Meeresfrüchten
Linguine
garlic oil/seafood

Hausgemachte Kürbisnocken	 ACGH	 16,6o
Salbeibutter/Walnüssen/Parmesan 
homemade pumpkin gnocchi
sage butter/walnuts/parmesan cheese

Knödeltris 	 ACG	 15,6o
Spinat/Rohne/Käse/braune Butter/Parmesan/Kraut
Three different dumplings
spinach/beetroot/cheese/brown butter/parmesan cheese/cabbage



HAUPTSPEISEN 
		  €
Pulled Jack Burger  vegan  	 AFMO	 16,8o
Jackfruit/Cale Slow/Knoblauch sauce/Pommes  

Pulled Jack Burger
Jackfruit/Coleslaw/garlicdip/fries

Rinderfilet  	 CFLMO	 42,oo
Pommes/Trüffelmayonaise/Salat  

Fillet of beef
fries/truffel mayonnaise/salat 

Buddha Bowl  vegan   	 FLNO	 16,9o
Humus/Falafel/Rote Beete/Ananas/Avocado/Kräuter

mit Garnelen  	 BFLNO	 23,4o
Buddha Bowl
humus/beetroot/falafel/pineapple/avocado/herbs

with big shrimps  

Reisnudeln  vegan   	 DEFLN	 14,3o
Gemüse/Sprossen/Erdnüsse/Kräuter/Sesamöl

mit Shrimps  	 BDEFLN	 18,3o
Rice noodles
vegetables/sprouts/peanuts/herbs/sesame oil

with shrimps

Ramen  	 CDFLNR	 17,2o
Kimchi/Huhn/Reisnudeln/Sesam/Sprossen

Ramen
kimchi/chicken/rice noodles/sesame/sprouts

Fisch des Tages		  TP
die aktuelle Empfehlung verrät Ihnen unser Service
Fish of the Day
Just ask our team for today`s recommendation



HAUPTSPEISEN 
		  €
Knuspriger Schweinebauch 	 ACFGLM 	 21,3o
Biersauce/Serviettenknödel/Krautsalat 
Crispy Pork belly
beer sauce/bread dumplings/cabbage salad

Hirschpfeffer	 ACFGLO	 23,7o
Pariser Nocken/Rotkraut  
Deer Stew
parisian gnocchi/red cabbage 

Stroganoff 	 FGL	 25,oo
Rinderfiletspitzen/Champignon-Rahmsauce
gebr. Kartoffel- Kräuterlaibchen/Zucchinigemüse
Stroganoff
beef tenderloin tips/mushroom sauce/
fried potato patties/zucchin

Stellen sie Ihr eigenes Curry zusammen
Hühnerfiletstreifen/Gemüse  	 FLNM	 19,2o
Shrimps/Gemüse   	 BFLNM	 2o,3o
vegetarisch   vegan   	 FLNM	 16,2o
Zur Auswahl steht Ihnen hausgemachte gelbe, 
rote  oder grüne  Curry Mischung 
Wir servieren Ihnen alle Currys mit Basmatireis
Create your own curry
chicken/vegetables FLNM

shrimps/vegetables BFLNM

vegetarian FLNM

The choice is yellow, red  or green  Curry mixture 
we serve all our curries with basmatirice

Wir servieren Ihnen gerne alle Hauptspeisen als kleine Portion bei einem Abzug von € 1,1o
Small portions are served at a reduction of € 1,1o



PIZZE 
			   €
Margherita	 AGL		  11,3o
Tomaten/Käse
Margherita
tomatoes/cheese

Funghi	 AGL		  12,oo
Tomaten/Käse/Champignons
Funghi 
tomatoes/cheese/mushrooms

Salami  	 AGL		  13,9o
Tomaten/Käse/Salami
Salami
tomatoes/cheese/salami

Hauspizza 	 AGL		  16,oo
von ALLEM etwas   
Hauspizza 
bit of EVERYTHING 

Hauspizza  plus 	 ABGL		  16,5o
von ALLEM etwas mit Shrimps 
Hauspizza plus
bit of EVERYTHING with shrimp

Prosciutto 	 AGL		  13,9o
Tomaten/Käse/Schinken 
Prosciutto
tomatoes/cheese/ham

Siciliana 	 AGL		  14,1o
Tomaten/Käse/Salami/Blattspinat
Siciliana
tomatoes/cheese/salami/leafy spinach



PIZZE 
			   €
Pizza Burrata 	 AG		  17,7o
Tomaten/Käse/Burrata/Ruccola/Pesto
Pizza Burrata
tomatoes/cheese/burrata/arugula/pesto
   
Rustika 	 AGL		  13,9o
Tomaten/Käse/Speck 
Rustika
tomatoes/cheese/bacon

Tonno 	 ADGL		  14,2o
Tomaten/Käse/Thunfisch/Zwiebel 
Tonno
tomatoes/cheese/tuna/onions

Pizza alla Casa	 ABDGL		  16,2o
Tomaten/Käse/Thunfisch/Shrimps/Zwiebel 
Pizza alla Casa 
tomatoes/cheese/tuna/shrimps/onions

Diavolo 	 AGL		  14,3o
Tomaten/Käse/Salami/Pfefferoni
Diavolo
tomatoes/cheese/salami/green peppers 

Maffiosi 	 ADGL		  13,9o
Tomaten/Käse/Sardellen/Knoblauch 
Maffiosi
tomatoes/cheese/anchovies/garlic 

Vegetariana       	 AGL		  13,3o
Tomaten/Käse/Brokkoli/Mais/Champignons 
Vegetariana 
tomatoes/cheese/broccoli/sweetcorn/mushrooms 

Bella Italia 	 AGL		  16,5o
Tomaten/Käse/Prosciutto/Ruccola
Bella Italia 
tomatoes/cheese/Parma ham/arugula



PIZZE 
			   €
Pizza Asia	 ACG	   	 15,9o                                                          
Sauce Hollondaise/Tomate/Käse/Huhn/Paprika/Curry 
Pizza Asia
sauce Hollondaise/tomatoes/cheese/chicken/fresh peppers/curry

Hawai 	 AGL		  14,4o
Tomaten/Käse/Schinken/Ananas
Hawai
tomatoes/cheese/ham/pineapple

Calzone 	 AGL		  14,4o
gefüllte Pizza/Tomaten/Käse/Champignons/Schinken 
Calzone 
stuffed pizza/tomatoes/cheese/mushrooms/ham 

Quattro Stagione 	 AGL		  15,5o
Tomaten/Käse/Schinken/Salami/Champignons/Gorgonzola  
Quattro Stagione 
tomatoes/cheese/ham/salami/mushrooms/gorgonzola 

Frutti Di Mare 	 ABGLR		  16,8o
Tomaten/Käse/Meeresfrüchten/Oliven 
Frutti Di Mare 
tomatoes/cheese/seafood/olives

Cappriciosa 	 AGL		  15,5o
Tomaten/Käse/Schinken/Champignons/Oliven /Artischocken
Cappriciosa
tomatoes/cheese/ham/mushrooms/olives/artischokes 

Giganti 	 AGL		  15,5o
Tomaten/Käse/Schinken/Salami/Champignons/Zwiebel/Oliven  
Giganti 
tomatoes/cheese/ham/salami/mushrooms/onion/olives 

Quattro Formaggi       	 AGLM		  15,4o
Tomaten/verschiedene Käsesorten  
Quattro Formaggi 
tomatoes/different cheeses



DESSERT
Unsere Desserts kommen in kleine Portionen - genau richtig, 
um sie gemeinsam zu genießen und sich durch die süßen Highlights zu kosten 
			   €
Apfelstrudel    vegan                   	 AH		  6,8o
Kokos/Pandan nut
Apple strudel
coconut/pandan nut

Schokoguglhupf   	 ACEFGN 	 6,2o
Vanilleeis/Schokosauce/Sahne
Chocolate cake
vanilla ice cream/chocolate sauce/cream

Tarte	 ACG		  8,1o
Pistazie/Himbeere/Baiser
Tarte
pistachio/rasberry/meringue

Tobleroneparfait  	 CGH		  8,4o
Moosbeeren
Tobleroneparfait
blueberries

Tiramisu 	 ACG		  8,2o

Panna Cotta   	 FG		  6,1o
Weisse Schokolade/Himbeere
Panna Cotta
white chocolate/raspberry

Palatschinken 	 ACG
Vanilleeis/Schokosauce/Sahne 			   5,8o
Marillenmarmelade/Sahne 			   4,8o
Crepes
vanilla ice cream/chocolate sauce/cream
homemade apricot jam

Alle unsere Speisen werden mit frischen Kräutern und selbstgemachtem
Kräutersalz zubereitet. Wir verzichten auf Geschmackverstärker!
All our meals are prepared with fresh herbs and we used homemade
herb salt. We do not use flavor enhancers.

Preise verstehen sich inkl. aller Steuern
Price incl. Tax without tip



ALLERGENEINFORMATION
gemäß Codex-Empfehlung 

Kurzbezeichnung	 Buchstabencode
glutenhaltiges Getreide	 A
Krebstiere	 B
Ei	 C
Fisch	 D
Erdnuss	 E
Soja	 F
Milch oder Laktose	 G
Schalenfrüchte	 H
Sellerie	 L
Senf	 M
Sesam	 N
Sulfite	 O
Lupinen	 P
Weichtiere	 R

Information über Süßungsmittel
(gemäß VO des BMG vom 10.07.2014, BGBl Nr. II/175/2014)

*)	 Enthält eine Phenylalaninquelle
**)	 Kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken



ALLERGY INFORMATION
according to Codex recommendation 

Short description	 Letter code
Grains containing gluten	 A
Crustaceans	 B
Egg	 C
Fish	 D
Peanuts	 E
Soy	 F
Milk or lactose	 G
Edible nuts	 H
Celery	 L
Mustard	 M
Sesame	 N
Sulphites	 O
Lupines	 P
Molluscs	 R

Information about sweeteners
(in accordance woth FMH {Federal Ministry of Health} regulation from 10/07/2014, 
Federal Law Gazett No. II/175/2014)

*)	 Contains a source of phenylalanine
**)	 Can have a laxative effect if consumed excessively


